


% E . .
LA CASETTA

Ihrem kleinen italienischen Zuhause
in Ivendorf.

Hier dreht sich alles um gute Zutaten, ehrliche Kuche
und das Gefuhl, einen Moment lang in Italien zu sein.

Unsere Gerichte werden mit Liebe, frischen Produkten
und traditionellen Rezepten zubereitet — ganz so, wie
man es 1n einer italiemischen Familie tun wurde.

Von duftenden Pastagerichten uber knusprige Pizzen bis
hin zu hausgemachten Desserts — jedes Gericht erzahlt
seine eigene Geschichte von Sonne, Geschmack und
Lebensfreude.

Genielsen Sie ein Glas Wein, lassen Sie den Alltag fur
einen Augenblick draulsen und tauchen Sie ein in die
Welt italienischer Gastfreundschaft.

Ob fur einen gemutlichen Abend zu zweit, ein Familie-

nessen oder ein Treffen mit Freunden — bei uns sollen
Sie sich fuhlen wie bei guten Freunden zu Hause.



ANTIPASTI

Zc aela (ava
gefnischle vorspeisenvariation

220

Aevevcde s

knuspriges brot mit tomaten - zwiebeln - parmesan

/57

(pumee
cremiger mozzarelt- tomalte - rucola - basilikum

220

WM

tomaten - zwiebeln - kapern - parmesan - olivenol

257

diinn geschnittengrg d - rucola - parmesan - zitrone

3,80

ULt Eomnad—

kalb - thunfischsauce - kapern - zitrone

3,80

30cm - frisch gebacken mit aioli

/57

Hhrdeen = Melore

parmaschinken - honigmelone

2,570

ga%nelen - krauter - knobl#ich - olivenol

4,57




P17.ZA

.
tomatengce - mozzarella

2.0

7 ¢
champignons - tomgnsauce - mozzarella

250

WMM

bunt belegt mit saisonalem gemiise - tomatensauce - mozzarella

/4,50

.

Salazinc

salami - tomatensauce - mozzarella

3,82

W
pikante salami - peperoncini - tomatensauce - mozzarella

3.0

schinken - tomatensauce - mozzarella

3,82

Z .

schinken - ananas - tomatensauce - mozzarella

/4,50

P . .
e v,
gérgog/ola- spinal - tomatensquce - mozzarella

4,50

Hloezina

parmaschinken- rucola - parmesan - tomatensauce - mozzarella

VY- Y4




P17.ZA

.&L‘ %%aj
salami - schinken - champignons “lomatensauce - mozzarella

VY- Y4

Ermer

thunfisch - rote zwiebeln - tomatensauce - mozzarella

/4,50

/M

lachs - brokkoli - tomatensauce - mozzarella

VY

garnelen - rucola - k%oblauch - tomatensauce - mozzarella

Ve Y

meerfrichte - knoblauch - rucola - tomatensauce - mozzarella

850

sardellen - Karpern - oliven - tomatensauce - mozzarella

850

CALZONE

L Wym

7
salami - schinken - champignons “lomatensauce - mozzarella

7850




PASTA

/ 2Enoblauch - oliveol - chili

252

pikante tomatensauce - krauter - knoblauch

V-V

garneleg- knoblauch - krauter - tomatensahnesauce

7852

—/W 0‘%4‘-6/6
lassische hackfleischsagde

3,80

ei - speck - parmesan

30

Prrne
rind - gofgongAa- spinat

%550

garnelen - triiffelgchampignons - zucchini %mesan - sahnesauce

24,90

%chs - brokkoli - tomatensahnesauce

Ve Y- Y4

extra:
rind
+4,50
ga rnelen
+ 5,50




gfifferlinge - steinpilze - knobl:uch - krdauter - sahnesauce

VY

resfrichte - knoblauch - tomatisierte sauce

VY- Y4

schinken - sahnesauce

350

penne - putenstreifen - bro%oli - cthignons - sahnesa:ce - mozzarella iberbacken

7852

hackfleisch - tomatzsauce - mozzarella
» 4

s

tortellini - schinken - mozzarella tiberbacken

450

CARNE

%w W 292
vom lavagrill - rosmaN® kartdffeln - gemiise - krﬁu@'butter

3752

gemiuse - rosmarin kartoffeln - salbei

25 .52




PESCE

Fove

gemischte meeresfriichte - knoBlauch - tomalisierte sauce

VY

oalsrrone al e

risolto - spinat - humm€rsauce

26,57

.

M

tintenfischtuben - Verschiege kriuter - knoblauch - beilagensalat - aioli
2550

garnelen - Verschiedeie kriuter - knoblauch - beilagensalat - aioli

26 .50

e AtsZee

dorade - lachs - calamari - garnele - rosmarin kartoffeln - hummersauce - zitrone - aioli

3490

INSALATA

bunter gemischter salat der saison - putenstreifen - schafskise - hausdressing

VY

GalalaZa (avelfa

bunter gemischter salat der saison - garnelen- ¢ bete - melone - weintrauben

50

bunter gemischter salat der saison - thunfisch - rote bete - melone - weintrauben

7852




mascarpone - espresso - kakao

4

Vajéeié espresso

4,57

M

schokokiichlein mit fliisssigem kern

@570

Wamm,a. alla

mit erdbeersofSe

7,57

tiramisu - lavacake - vanilleeis

/4,50

UVernitle Ecr
kugel
2,570







SOFTDRINKS

Wmma, Mww

(JMWM)

Gbaw 2.338 - 3,50
SFavehe O J5C — 590

Cettoly

coca cola - cola zero - fanta - sprite - mezzo mix

2.338 - 392

apfel - rhabarber - maracuja - kirsche - banane - orange - kiba

2.3 - 392




wozar s

D.30 — 4.857
2.57 - 557

a.%a-évﬁdu acer coe Favete
D338 — 457

'Benedlktmer

Weissbrdu

2.57 - 557

. - /




APERITIFE

aperol - schaumwein - orange

éfa./ .48 - &57

lillet - soda - schaumwein - orange

éfa./ .48 - &57

WL

ramazotti limoncello - schaumwein - zitrone

éfa./ 248 - &57




WEISSWEINE

fantini - abruzzen @talien

z;za./ 2.20 — 6.9

avede O J5C - 22,90

Y

ruffino - toskana - italien

z;za./ 2.20 - $57

Favche 0. J5C — 2790

. V4
sza,m o Lnalis
masi - venetien - italien

%/ 2.20 - /0,57
Davede 0,57 - 32,50

ROSE

vegneti d¢l vulture - basikata - italien

z;za./ 2.20 — 6.9

avede O J5E ~ 22,90




ROTWEINE

é&w 2.9 — 6.5

Favede O.J5C -~ 22,50

fantini - apulien - italien m
4;&., .90 - &57

Fawvche D.J5C — 2790

masi - :VGDZGH - italien

Favche 0. J5C ~ 32,90

LAMBRUSCO

o zadrcerco

italien

é&a 2.90 - 657

Favehe O J5C — 15,90




SPIRITUOSEN

ABSOLUT.

cola - cola zero - lemon - soda

Gbaw 2.42 - 7,57

original - rosa - orancia - limone
tonic

cola - cola zero - tonic - ginger ale

Gbaw 2.42 - 7,57




DIGESTIFE

MWWW«WMMWW







CATERING

Italienisches Catering fur jeden Anlass
mit Herz, Geschmack und Erfahrung.

Ob Familienfeier, Firmen-Event, Geburtstag,
Hochzeit, Taufe oder einfach
ein geselliges Beisammensein —
wir bringen den Geschmack ltaliens zu dir!

Unser Catering beginnt ab 20 Personen und
wird individuell auf deine Wunsche abgestimmt.

Ganz gleich,
ob 1hr euch ein unkompliziertes Buffet,
oder kleine Happchen wunscht,
wir beraten euch personlich und
stellen gemeinsam
das passende Angebot zusammen.

Auch vegetarische oder vegane Varianten
sind naturlich moglich.

Mit uber 30 Jahren Gastronomie-Erfahrung,
echter 1italienischer Kuche und einer familiaren
Atmosphare sorgen wir dafur,
dass eure Gaste nicht nur satt,
sondern begeistert sind.

Anfragen & Beratung:

Schreibt uns einfach
eine E-Mail oder ruft an,

wir freuen uns darauf,
euer Event kulinarisch zu begleiten!
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www.lacasetta-travemuende.de
ciao@]lacasetta-travemuende.de



